Schnittlauchbliitenpesto

In der Hoffnung ein exotisch anmutendes vio-
lettes Pesto zu erhalten, habe ich ein Schissel-
chen gerade aufblithende Schnittlauchbliten
geerntet. Ohne jegliches Griin wurden sie di-
rekt unterhalb der Knospe abgeknipst. Aber was
soll ich sagen: Das Pesto wurde griin, kaum
dass der Pirierstab zum ersten mal rotierend
eingetaucht war. Na ja, etwas olivgriin.

Uppige Schnittlauch-
“Allee,
kurz vor der Blite

Die griinen Farbanteile der Bliiten, besonders
als Stangelchen der Einzelbliiten, traten hoff-
nungslos in den Vordergrund, das zarte Violett
der Bliten konnte sich nicht anndhernd
durchsetzen. Aber es schmeckte dennoch
ganz hervorragend.

Weitere Zutaten waren geriebener italieni-
scher Hartkase, gemahlene Mandeln und Di-
stelol, Mengen jeweils nach Gefiihl.
Grundzutaten fir ein Pesto im klassischen
Sinn sind Basilikum, Parmesankise, Pinien-
kerne und Olivendl.

Dies kann aber vielfach abwandeln mit allen
moglichen Sorten Pflanzen, Olen, Kise und
Nissen. Spater mehr dazu.



